
Aperitif / Apéritif 
 
Erdinger Pikantus dunkles Starkbier - würzige, malzige, nussige Note 0,25 l    3,10 € 
Erdinger Pikantus bière brune - forte, maltée, corsée, arômes de noisette 
 
Haus -Aperitif- Sekt, wilde australische Hibiskusblüte1,3       5,80 € 
Apéritif - „Maison“- crémant, fleur d’hibiscus d’Australie 
 
Hugo - Holunderblütensirup3, Limetten, Minze, Sekt1,3       5,50 € 
 
Lillet Fizz - Lillet blanc, Mineralwasser, Limette, Minze       5,50 € 
 
Aperol Spritz - Sekt, Aperol1,3,5, Soda          5,50 € 
 
1 Glas Kir - Weißburgunder, Creme de Cassis1,3,5        3,80 € 
 
1 Glas Sekt - Hausmarke Cuvee brut      0,1 1    3,50 € 
 
1 Glas Kir Royal - Sekt, Creme de Cassis1,3,5     0,1 1    3,80 € 
 
Amer bière 1,3       0,3 l   3,80 € 0,5 l    4,90 € 
 
Tomatensaft3         0,2 l    2,80 € 
 
Martini Bianco, Rosso1        5 cl    4,50 € 
 
Ricard, Wasser1,3         2 cl    3,00 € 
 
 
1 Glas 2016  Gewürztraminer Spätlese      0,1l    3,00 € 

Nimburg-Bottinger Steingrube 

  Badischer Winzerkeller, Breisach 
 
 
 
 

Weinempfehlung / Proposition de vins 
 
229 2017 Achkarrer Schlossberg  „Rosa-Lie“ 

Merlot Rosé Kabinett trocken 
Weingut Herbert D. Engist, Achkarren  0,75 l  16,50 € 

 
230 2017 Ihringer  

Grauer Burgunder Spätlese trocken 
  Michael Mattmüller Weingut Sonnenhof, Ihringen 0,75 l  17,50 € 
 
228 2016 Oberrotweiler Käsleberg 
  Spätburgunder Rotwein Spätlese trocken  
  Weingut Sacherer, Amoltern    0,75 l  24,50 € 
 

 
 
 



Suppen / Les soupes 
 
Tagessuppe            3,00 € 
Soupe du jour 
 
Flädlesuppe             4,50 € 
Consommé de bœuf, crêpes en julienne 

 
Vorspeisen / Entrées  
 
Andalusische rote Wildfanggarnelen im Pfännchen7    11,80 € 
Poêlée de crevettes sauvages à l'andalouse 
 
unsere Winteraktion / nos suggestion pour l‘hiver 
 
gebratener Pulpo, Rucola-Orangensalat        8,80 € 
Poulpes grillées, salade d’orange et roquette 
 
„Surf & Turf„ Vitello Tonnato-Kalbsfleisch, Thunfischsoße,  
Garnele, Jakobsmuschel          8,80 € 
„Surf & Turf„ Antipasti de veau, sauce au thon,  
crevettes et coquilles Saint-Jacques 
 
Hausgebeizter Winterlachs, Zimt, Haselnüsse, Aprikosen-Tomaten-Chutney   8,80 € 
Saumon d'hiver marinée avec cannelle et noisettes, chutney d’abricot et tomate 

 
 

 
Salate / Les salades 
 
Großer gemischter Salat9           8,80 € 
Grande salade composée 
 
Salat Putenstreifen, Früchte, Curry        13,80 € 
Salade composée, émincé de dinde, fruits et curry 
 
Salat Ziegenkäse2,9 im Speckmantel, Walnuss-Dressing    14,80 € 
Salade composée, fromage de chèvre en enrobé de lard, 
assaisonnement aux noix 
 
Salat Lachsfilet, Kräuterolivenöl         15,80 € 
Salade composée, filet de saumon grillé, huile d´olives aux fines herbes 
 
 

 
 
 
 
 



Vom Rind / Du bœuf 
 
Rinderfilet medium ca. 250 g,        28,80 € 
Whisky-Pfefferrahmsoße, Pommes frites, Gemüse 
Filet de bœuf medium env. 250 g, 
sauce à la crème au whisky et poivre, frites, légumes 
 
Rostbraten-deutsches Fersen Rib Eye Steak ca. 300 g, 
Käsespätzle, Zwiebeln, Feldsalat       23,80 € 
Rôti de talon de Rib Eye Steak allemand env. 300 g, 
Spätzle au fromage à la crème, oignons, salade de mâche 
 
Argentinisches Rumpsteak medium ca. 200 g     19,80 € 
Pommes frites oder Bratkartoffeln, Kräuterbutter, Zwiebeln  
Rumsteck argentin medium env. 200 g, 
frites ou pommes de terre sautées, beurre aux fines herbes, oignons 
 
*Rinderfiletspitzen, Calvadosrahmsoße, Kroketten, Gemüse   19,80 € 
Emincé de filet de bœuf, sauce à la crème et calvados, croquettes, légumes 
 
XXL Hamburger-Block House Rinderhacksteak,  
großes Brötchen, Eisbergsalat, Tomate, Zwiebel, Chesterkäse,  
Bacon, Pommes frites         13,80 € 
XXL Hamburger-Steak haché de bœuf, 
salade, tomate, oignons, Cheddar, bacon, frites 
 
Kleiner gemischter Salat          3,50 € 
Petite salade composée 

 
Schnitzelkarte / Carte d‘escalopes 
 
*Panierte Schnitzel, Bratensoße, Pommes frites, Salat    13,90 € 
Escalopes panées, sauce, frites, salade 
 
*Jägerschnitzel, Champignons, Waldpilze, Spätzle, Salat    14,90 € 
Escalopes „forestière“, sauce aux champignons à la crème, „Spätzle“, salade 
 
*Pikante Schnitzel, Paprika, Speck, Peperoni, Zwiebeln,    14,50 € 
Pommes frites, Salat 
Escalopes dans une sauce piquante, poivrons, lardons,  
oignons, piments, frites, salade 
 
Cordon bleu2           17,50 € 

(Schweinerücken - gefüllt mit Käse, Schwarzwälder Schinken), Bratensoße,  
Pommes frites, Salat 
Cordon bleu de porc farcie au fromage et au jambon cru et fumé,  
sauce, frites, salade 
 
*Kalbsrahmschnitzel, Spätzle, Gemüse      18,90 € 
Escalopes de veau à la crème, „Spätzle“, légumes 

 
 



Fischgerichte / Poissons 
 
Kross gebratener Wildfang-Wolfsbarsch, Lachsfilet, Sauce Bourride,  
Kartoffelpüree, Artischockenwürfel, Pinienkerne, Feldsalat   19,80 € 
Loup de mer sauvage grillé (croustillant), filet de saumon, bouillabaisse,  
purée de pommes de terre, cubes d’artichaut, pignons de pin, salade de mâche 
 
 
Bachforelle „Müllerin Art“, Kräuterkartoffeln, Salat    18,80 € 
Truite brune „Meunière“, pommes de terre aux herbes, salade 
 
 
Gebratenes Zanderfilet, Zwiebel-Speck-Schmelze, Hechtklößchen,  
Kartoffelpüree, Rahmsauerkraut       18,80 € 
Filet de sandre grillé, oignons et lardons frits, quenelles de brochet,  
purée de pommes de terre, choucroute à la crème  
 
 
Fischeintopf ,,Bretonische Art“       18,80 € 
Jakobsmuscheln, Edelfische, rote Wildfanggarnelen, Muscheln, 
,,Rouille“, Baguette 
Pot au feu „à la Bretonne“ noix de St. Jacques,  
poissons variés et gambas, moules, servi avec sauce rouille et baguette grillée 
 
 
Matjesfilet „Hausfrauen Art“, Bratkartoffeln     12,80 € 
Filet de harengs salés, à l’ancienne, pommes de terre sautées 
 
 
Kleiner gemischter Salat          3,50 € 
Petite salade composée 

 
 
Vegetarisch / Végétarien 
 
Käserahmspätzle, Salat        11,80 € 
Spätzle au fromage à la crème, salade 
 
 
Fetakäse Sesammantel, Ratatouille, Rosmarinkartoffeln    14,80 € 
Feta panée aux grains de sésames, ratatouille, pommes de terre au romarin 
 
 
Cappelletti          12,50 € 
Tomaten-Mozzarella Füllung, Pestosoße, Salat 
Une sorte de Raviolis farcis de mozzarelle  
et de tomates avec une sauce au pesto, salade 
 
 
 

 



Empfehlung des Hauses / Suggestions de la maison 
 
*Rheinteller           19,80 € 
Rinderfilet, Schweinelendchen, Waldpilzrahmsoße, Spätzle, Gemüse 
Assiette du Rhin 
Filet de bœuf, filet mignon de porc, sauce aux champignons à la crème, 
„Spätzle“, légumes 
 
 
*Sautierte Kalbsnierle, Dijon-Senfsoße, Nudeln, Salat    18,80 € 
Rognons de veau sautés, moutarde à l’ancienne, pâtes, salade 
 
 
*Kalbsrahmgeschnetzeltes, Käse-Champignon-Sahne-Soße, breite Nudeln 18,80 € 
Émincé de veau à la crème, sauce aux champignons à la crème et au fromage,  
pâtes 
 
 
Gekochte Ochsenzunge, Madeirasoße, breite Nudeln, Gemüse   15,80 € 
Langue de bœuf cuite, sauce „Madère“, pâtes, légumes 
 
 
Geschmorte Lammhaxe, Kroketten, Gemüse     16,80 € 
Jarret d’agneau braisé, croquettes, légumes 
 
 
*Putensteak „italienisch“        16,80 € 
2 panierte Putensteaks, Tomatensoße provencal,  
Spaghetti, Parmesan, Brokkoli 
Steak de dinde „á l’italienne”  
2 steak de dinde panées, sauce à la tomate provencal,  
spaghetti, parmesan, brocolis 
 
 
 
 
 

Extra Beilagen / Supplément garnitures 
 
Spätzle / Spätzle“       je Portion / par portion    3,50 € 
Nudeln / pâtes          
Pommes Frites / frites 
Kroketten / croquettes 
Bratkartoffeln / pommes de terre sautées 
Gemüse / légumes 
Kleiner Salat / petite salade composée 
 

 
 
 
 



Flammkuchenbäckerei / Tartes flambées 
 
„Herzhaft“ 2            8,80 € 
Rahm, Speck, Zwiebeln, Käse  
Gratinée, lardons, oignons 
 
„Provencal“            7,80 € 
Pilze, Zwiebeln, Kräuter der Provence, Käse  
Champignons, oignons, herbes de Provence, gratinée 
 
„Atlantik“          12,80 € 
Lachs, Frühlingszwiebeln, Käse  
Saumon, échalotes nouvelles, gratinée 
 
„Single“            9,80 € 
Münster, Zwiebeln, Preiselbeeren, Käse  
Munster, oignons, airelles, gratinée 
 
„Mediterran“9,2             9,80 € 
Chorizo (scharfe spanische Wurst), Ziegenkäse,  
Peperoni, Oliven, Zwiebeln, Käse  
Chorizo, fromage de chèvre, piments, olives, oignons, gratinée 
 
„Schwarzwald“            9,80 € 
luftgetrockneter Schinken, Parmesan, Rucola, Käse  
„Forêt Noir„ jambon cru, parmesan, roquette, gratinée 
 
„Vegetarisch“            7,80 € 
Zucchini, Lauchzwiebeln, Zwiebeln, Paprika, Käse  
„Végétarienne", courgettes, poireaux, oignons, poivrons, gratinée 
 
„Apfel“            9,80 € 
flambiert mit Calvados, Zimt-Zucker  
„Pommes" flambée, Calvados, sucre à la cannelle 
 
 
 
 
 
     Brille vergessen ? 
     Fragen Sie unser Service Personal 

Vous avez oublié vos lunettes? 
Demandez à notre personnel de service 

 
 
 
 
Gerichte mit * servieren wir auch als kleinere Portion. 
Plats avec * peuvent également être servis en petites portions. 
 
Alle Speisen auch zum Mitnehmen. 
Tous nos plats sont à emporter. 
 

 



Vesperschmaus warm & kalt  
Casse-croûte chaud et froid 
 
 
Leberle, Bratkartoffeln        10,80 € 
Foie, pommes de terre sautées 
 
Zwei panierte Schnitzel, Bratensoße, Brot         8,00 € 
Escalopes panées, sauce, pain 
 
„Wintercurrywurst“, Bacon, Zwiebeln, Pommes frites1,2,6,11     8,80 € 
„Hiver“ Saucisses au curry, bacon, oignons, frites 
 
Wurstsalat1,2,6,11   oder Elsässer Wurstsalat, Käse1,2,6,11 
Salade vigneronne ou Salade vigneronne au fromage     
mit Brot / avec pain           7,80 € 
mit Bratkartoffeln / avec pommes de terre sautées     10,80 € 
 
Französischer Käseteller, Feigensenf        8,80 € 
Assiette de fromage, moutarde de figues 
 
Kleiner gemischter Salat          3,50 € 
Petite salade composée 

 
 
 
Kinderteller / Pour les petits 
ausschließlich für Kinder / uniquement pour les enfants  
 
 
Mickey Mouse     
Spätzle, Rahmsoße            4,50 € 
„Spätzle“, sauce à la crème 
 
Digimon      
Nudeln, Tomatensoße           4,50 € 
Pâtes, sauce tomate  
 
Tabaluga      
Chicken-Nuggets, Pommes frites          5,80 € 
Nuggets de poulet, frites 
 
Pokemon     

Paniertes Schnitzel, Pommes frites          6,80 € 
Escalope panée, frites 

 
 
 
 



Eis* und Desserts (Hof Eis vom Mundenhof)  / Nos desserts 
 
Gemischtes Eis, 3 Kugeln, Sahne       5,60 € 
Glace variées, 3 boules, chantilly 
 
Gemischtes Eis, 3 Kugeln        4,80 € 
Glace variées, 3 boules 
 
Eismeringe - Vanille- und Erdbeereis, Sahne‚ Schokosoße     6,80 € 
Meringue glacée- glace à la vanille et à la fraise, chantilly, sauce au chocolat 
 
Früchtebecher - Vanille- und Fruchteis, Sahne     7,80 € 
Coupe aux fruits – glace à la vanille et aux fruits, chantilly  
 
Nussbecher - Vanille-, Schokoladen- und Nusseis, Sahne, Karamellsoße  7,80 € 
Coupe aux noix - glace à la vanille, au chocolat et aux noix, chantilly,  
sauce caramel  
 
Schwarzwaldbecher -Vanille- und Schokoladeneis,     7,80 € 
Schattenmorellen, Kirschlikör, Sahne      
Coupe «Forêt Noir» - glace à la vanille et au chocolat,  
griottes, liqueur de cerises, chantilly 
 
Heiße Himbeeren, Vanilleeis, Sahne        7,80 € 
Framboises chaudes, glace à la vanille, chantilly 
 
Coupe Colonel -2 Kugeln Zitroneneis, 4cl Wodka     7,20 € 
Coupe Colonel- 2 boules Sorbet de citron, 4cl de Vodka 
 
Eiskaffee, Sahne          5,80 € 
Café liégeois, chantilly       
 
Eisschokolade, Sahne         5,80 € 
Chocolat liégeois, chantilly      
 
Warmer Apfelstrudel, Vanilleeis, Sahne       7,80 € 
Strudel aux pommes chaud, glace à la vanille, chantilly  
 
 

Kuchen und Torten / Tartes et Gateaux  
 
Stück Kuchen, Konditorei Ihringer, Breisach     4,20 € 
Part de tarte, Konditorei Ihringer, Breisach    
 
Stück Torte, Konditorei Ihringer, Breisach      4,50 € 
Part de gâteau, Konditorei Ihringer, Breisach     
 
Portion Sahne           0,90 € 
Portion de chantilly 
 
* Eissorten: Schokolade, Vanille, Erdbeere, Haselnuss, Pistazie, Kaffee, Zitronensorbet 
* Glace: chocolat, vanille, fraise, aux noix, pistache, café, sorbet au citron 


